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LAR de PAULA

LAR de PAULA

Tempranillo. Vifiedos de 30-40 afios. Suelo arcillo calcareos.

Maceracién y fermentacién en depositos de acero inoxidable
durante 12 dias, crianza 14 meses en roble europeo (40%) y

“LiTe americano (60%). Minimo de 6 meses en botella.
LAR DE PAULA Grado 13,5% by vol.

Temperatura de servicio: 16 c-18 ¢

CRIANZA

ol

COLOR: Rojo intenso muy cubierto.

NARIZ: Explosién de aromas primarios con matices de fruta
negray caramelo.

BOCA: Gran intensidad y estructura, paso equilibrado en boca.
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